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Une saveur traditionnelle transmise depuis
150 ans a Tottori au Japon

A traditional taste that has been passed down in Tottori, Japan
for over 150 years

www.toufuchikuwa.com



Tofu-Chikuwa

Une saveur traditionnelle transmise depuis 150 ans a Tottori au Japon

Tofu Chikuwa

A traditional taste that has been passed down in Tottori, Japan for
over 150 years

Un Chikuwa pour le peuple,
né d’ une austérité mise en
place par le Seigneur

L’ histoire de
Chimura commence
en 1865. C’est
également le début
de I’ histoire du«
Tofu-Chikuwa »,
produit phare de
Tottori, qui remonte
a I’ époque d’ Edo.
En raison de la
situation financiere
critique, les ports de
péche étaient alors
peu développés. Le poisson représentait par
conséquent un produit de luxe. Le seigneur de
Torrori a donc encouragé son peuple a adopter
une alimentation plus modeste en « mangeant du
tofu a la place du poisson ». Ainsi est né le «
Tofu-Chikuwa » qui privilégie le tofu au poisson.

The idea for Tofu Chikuwa
was suggested by a feudal lord.

First produced at the end of the Edo period in 1865,
the history of Chimura Tofu Chikuwa is the history
of Tottori Tofu Chikuwa. Tottori's depressed
economy was an obstacle to the development of
fishing ports, making fish a luxury at the time. The
lord of Tottori encouraged people in the castle town
to eat more tofu instead of fish. This is when
Chimura started producing Tofu Chikuwa.

étuvé Tofu-Chikuwa
Steamed Tofu Chikuwa

Tofu froid Tofu-Chikuwa
Chilled tofu Tofu Chikuwa

Steak de tofu

Des légumes et des fruits de mer sont mélangés au tofu moelleux.

C’ est un produit d’ exception, savoureux et sain.

Tofu Steak

Chimura's tasty Tofu Steak features a wide variety of vegetables and

seafood mixed in soft tofu, for a wonderfully healthy treat.
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Fromage et le mais
Cheese and corn

Shiitake

Shiitake mushrooms

légumes

Le « Tofu-Chikuwa »
traditionnel : 70% de tofu pour
30% de poisson

Le poisson
constitue
I”ingrédient
principal d’ un
Chikuwa (rouleau
de pate de poisson)
ordinaire. Or chez
Chimura, nous
utilisons 70% de
tofu et 30% de
chair de poisson,
d’ ou I" appellation «
Tofu-Chikuwa ».
Chimura met un
point d’ honneur a
respecter cette
recette et ainsi faire
perdurer la
tradition.

Our traditional Tofu Chikuwa is
70% tofu and 30% fish paste.

‘While regular chikuwa (fish sausage) is mainly fish paste,
Chimura Tofu Chikuwa is 70% tofu and 30% fish paste.
This is the proportion used traditionally by Chimura and
represents our accumulated experience.

Vegetables

Tofu-Chikuwa
(rouleau de pate de poisson au tofu),
un produit de confiance, str et sain

Fait principalement de tofu et de
chair de poisson blanc, le
Tofu-Chikuwa, basé sur le principe
de la confiance et de la sécurité
alimentaire, se distingue également
par I’ usage du soja local, produit
dans le département de Tottori.
L’ eau, pure et de qualité, utilisée
pour la fabrication, est aussi locale.
La fraicheur du poisson est
également garantie.Aucun
conservateur, aucun colorant ni
aucune épice ne sont ajoutés. Le
tofu fait a base de soja est peu
calorique et hautement protéiné ;
ces derniéres années, cet aliment réputé bon pour la santé rencontre
beaucoup de succésen Europe et aux Etats-Unis.

Le respect du principe de « la confiance et de la sécurité alimentaire
», a permis par la suite 1'obtention de la certification FSSC 22000, la
norme mondiale en matiere de systémes de sécurité alimentaire.

Healthy Tofu Chikuwa
(Fish Sausage Containing Tofu)

Tofu Chikuwa is a simple and healthy food made from fresh white
fish paste and tofu made from soybeans and high-quality spring
water, all from Tottori. Because low calorie, high protein Chimura
Tofu Chikuwa has no preservatives, artificial colorants or flavor, it
has attracted a following in Europe and the US as a health food.

FSSC22000

BUREAU VERITAS.
Cenification
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